
北海道産ゴーダチーズなど4種のチーズを入れた竹輪の磯辺揚げです
麺メニューの付け合わせに!！ 簡単調理です!！

【調理方法】
・油調170℃、2分間 ・スチコンコンビ200℃5分間

【原料配合】
・魚肉（インド、ベトナム他）:25.49％
・乳等を主要原料とする食品：14.06％ 他

【特定原材料等（28品目）】
・卵・乳成分・小麦・大豆・豚肉

【Point】
1.プリフライのため油調やスチコン調理の
マルチオペレーションが可能で簡単調理
人手不足対策や、時間短縮に寄与します

2.使いやすい少量定数包装タイプ
3.北海道産ゴーダチーズ、エメンタール、
カマンベール、クリームチーズの

4種類のチーズを使用

竹輪と相性抜群のツナマヨを入れた竹輪を磯辺揚げにしました
麺メニューの付け合わせに!！ 簡単調理です!！

【調理方法】
・油調170℃、2分間 ・スチコンコンビ200℃5分間

【原料配合】
・魚肉（インド、ベトナム他）:26.73％
・ツナサラダフィリング:14.36％ 他

【特定原材料等（28品目）】
・卵・乳成分・小麦・大豆・豚肉・りんご

【Point】
1.プリフライのため油調やスチコン調理の
マルチオペレーションが可能で簡単調理
人手不足対策や、時間短縮に寄与します

2.使いやすい少量定数包装タイプ
3.ちくわと相性抜群な、
専用配合のツナマヨフィリングを使用

(株)かね貞 商品のご提案

商品規格
1袋（18g×36個入）

お問い合わせ先
（公財）埼玉県学校給食会 TEL:048-592-2115 FAX:048-592-2496 2024年10月

商品規格
1袋（18g×36個入）


