
（有）東京創食

おすすめ商品のご案内！

お問い合わせ先

（公財）埼玉県学校給食会 TEL:048-592-2115 FAX:048-592-2496

ほうれん草ときのこのグラタン

【商品規格】
50g/60g ※リードタイム14日間

【28品目ｱﾚﾙｹﾞﾝ物質】
小麦、乳、鶏肉

【原料配合】
牛乳(長野、山梨):37.49%
マカロニ:13.46% 玉ねぎ:9% 他

【商品特長】
濃厚なﾊﾞﾀｰを使用し、ｵｰｶﾞﾆｯｸのﾍﾟﾝﾈﾏｶﾛﾆ
と国産の玉ねぎ、ほうれん草、きのこ類
を使用したｸﾞﾗﾀﾝです。

トマトとペンネのグラタン

【商品規格】
50g/60g ※リードタイム14日間

【28品目ｱﾚﾙｹﾞﾝ物質】
小麦、乳、豚肉

【原料配合】
玉ねぎ(北海道):36.53%
ピザソース:13.28% マカロニ:11.11% 他

【商品特長】
国産の玉ねぎをたっぷりと使い、ｵｰｶﾞﾆｯｸのﾍﾟﾝ

ﾈﾏｶﾛﾆを使用したｸﾞﾗﾀﾝです。味付けには、ﾄﾏﾄ
を使用したﾋﾟｻﾞｿｰｽで仕上げています。

調理前
調理前

【商品規格】
18g ※1袋50個入り

【28品目ｱﾚﾙｹﾞﾝ物質】
小麦、大豆、豚肉

【原料配合】
(具)黒豚(埼玉):30.8% ｷｬﾍﾞﾂ:21.3% 他

(皮)小麦粉(国内製造):21.4% 他

【商品特長】
埼玉県産黒豚と国産ｷｬﾍﾞﾂを使用し、鉄分
とｶﾙｼｳﾑを強化した餃子です。

彩の国メンチカツ(Ｆｅ・Ｃａ)

【商品規格】
40g/50g/60g

【28品目ｱﾚﾙｹﾞﾝ物質】
小麦、豚肉

【原料配合】
(具)黒豚(埼玉):34.5% ｷｬﾍﾞﾂ:32.17% 他

(衣)パン粉(国内製造):9% 他

【商品特長】
埼玉県産黒豚と国産ｷｬﾍﾞﾂをたっぷりと使
用し、鉄分とｶﾙｼｳﾑを強化したﾒﾝﾁｶﾂです。

2025年1月

県産黒豚餃子(Ｆｅ・Ｃａ)


